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iMaquina Tortilladora " _g=——"
Modelo MT-90!

Produce hasta
3000 tortillas p/hr 3
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Calidad de
EXPORTACION Opc:on.
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Algunas
Caracteristicas

¢ Este equipo se puede fabricar con el
enfriador por debajo de la maquina
ahorrando espacio en su local

< Procesa de 80 a 100 kg de masa por hora

© Valvula electronica de seguridad
para el paso del gas (opcional)

© Arrancador Electromagnético

© Doble juego de tapas TERMICAS
fabricadas en acero inoxidable

*La produccion depende del espesor y tamano
de la tortilla y puede variar significativamente

¥ Grado Alimenticio (opcional) ve as
¥ Ahorran hasta un 50% de luz

¥ Bajo consumo de gas*

v Rejfacciones de exgelente calidad I morta‘n tes
Y Ahorro en mano de obra

Y Excelente calidad de la tortilla

¥ Refacciones en acero inoxidable*

¥/ Bajo costo de mantenimiento
¥/ Sinfin ahorrador de masa

Dimensiones

ALTO 1.45mts MODELO
LARGO 3.80 mts
AncHo 0.90mts MIT=-90

Consumos Energeticos
GAS 6.8Lts/hr*
LUZ 1.5Kw/hr*

* El consumo de gas depende del equipo adquirido y de factores externos
al mismo como son: La humedad de la masa, la temperatura ambiente, el
tipo de producto a elaborar y la carburacion de la maquina tortilladora, las
refacciones en acero inoxidable son opcionales e incrementan el costo del equipo
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